Forfait « De la Vigne au Vin » (Groupe)

Durant la période des Vendanges, dans un des plus beaux domaines du Vaucluse, sur les coteaux du Mythique Mont Ventoux, découvrez chaque étape de la transformation de la vigne au vin.
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Forfait comprenant :    

• Deux nuits chambre double, petits déjeuners inclus

• Journée ou demi journée Découverte du Vignoble au Château Pesquié * 

• Dîner dans notre restaurant (hors boissons) 

* Journée et demi journée comprenant :

Présentation du vignoble familial du Château Pesquié par le vigneron,

Etude du terroir, des différentes techniques de vendanges (avec dégustation des baies et mise en pratique avec cueillette collective), 

Pique-nique accompagné des vins du vignoble (uniquement pour La journée), 

Dégustation de vins en fermentation avec explication des différentes vinifications,

Visite des chais de vieillissement et techniques d’élevage avec dégustation à la barrique.

Tarif* (taxes de séjour incluses) :

208 euros par personne pour le forfait avec « Demi journée Découverte »

+ 60 euros par personne pour la demi journée à Château Pesquié


  (Supplément de 10 euros par personne pour le forfait avec « Journée Découverte »)

Tarif pour 3 jours et 2 nuits, hors transport, base occupation double de la chambre, valable selon disponibilités au moment de la réservation.

Forfait valable uniquement de mi Septembre à mi Octobre, hors week-end et pour un minimum de 10 personnes et un maximum de 20 personnes.
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